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Öffnungszeiten: Mo.-Fr. 10.00-18.30 Uhr & Sa. 10.00-14.00 Uhr
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Feinkost Lütten – 120 Jahre Tradition und Innovation
Feinkost Lütten blickt auf eine 
beeindruckende Geschichte zu-
rück, die im Jahr 1905 in Brand 
ihren Anfang nahm. Gegründet 
von Cornel wurde der Betrieb 
unter ihm und später unter Hans 
Lütten als Metzgerei geführt und 
hat sich über die Generationen 
hinweg kontinuierlich weiterent-
wickelt. Paul Lütten übernahm 
den Betrieb und erweiterte in 
den 1970er Jahren das Ange-
bot um einen „Platten-Service“. 
Damit wurde aus der Metzgerei 
das renommierte „Feinkost Lüt-
ten“, das für seine hochwertigen 
Produkte bekannt ist.

Heute führt Ralf Lütten seit 
mittlerweile 25 Jahren die Ge-
schicke des Unternehmens in 
der vierten Generation. Seit 
seiner Übernahme im Jahr 
2000 hat er das Angebot noch 
weiter ausgebaut. Mit umfang-
reicher Erfahrung aus seiner 

Zeit als gelernter Metzger und 
Koch – unter anderem war er 
jahrelang tätig in der Schweiz, 
Kanada und auf Kreuzfahrtschif-
fen – hat Ralf Lütten die Küche 
und den Service von Feinkost 
Lütten entscheidend geprägt. 
Erwähnenswert ist, dass die 
Namensgleichheit mit Paul Lüt-
ten ein glücklicher Zufall ist, da 
beide nicht eng verwandt sind. 
So blieb aber der renommierte 
Name erhalten.

Im Zentrum von Feinkost Lütten 
stehen die vielseitigen Menü-
dienste. Von Montag bis Frei-
tag versorgt das Unternehmen 
Schulen, Kindergärten, Unter-

nehmen und Senioren mit täg-
lich frisch zubereitetem Essen. 
Die Auswahl der Menüs reicht 
von traditionellen Gerichten 
über vegetarische und vegane 
Optionen bis hin zu individuel-
len Lösungen für Gäste mit Le-
bensmittelunverträglichkeiten. 
Besonders gut wird der beliebte 
„Finger-Food-Service“ von Un-
ternehmen in der Region ange-
nommen, der für Veranstaltun-
gen aller Art ideal ist.

Ein herausragendes Merkmal 
von Feinkost Lütten ist der 
365-Tage-Service, der auch zu 
Feiertagen und an Sonntagen 
gilt. Die Kunden können das 
Essen bequem liefern lassen 
oder vor Ort abholen. Darüber 
hinaus erfreuen sich Brunch-An-
gebote und der klassische Par-
tyservice für Anlässe wie Hoch-
zeiten, Geburtstage, Taufen und 
Kommunion großer Beliebtheit. 
Mithilfe eines fl exiblen Bau-
stein-Systems können die Kun-
den zwischen verschiedenen 
Optionen wie Essen, Zubehör, 
Service und Getränken wählen.

Ein engagiertes Team von rund 
20 Mitarbeitern stellt sicher, dass 

das Essen frisch und zeitgerecht 
bei den Kunden ankommt. Bei 
der Auswahl der Zutaten legt 
Feinkost Lütten großen Wert auf 
regionale Herkunft, und Ralf Lüt-
ten verarbeitet mit Leichtigkeit 
als gelernter Metzger beispiels-
weise auch Wild selbst.

Ein besonders stolzes Kapitel 
in der Geschichte von Feinkost 
Lütten ist die langjährige Zu-
sammenarbeit als Caterer der 
Bundesliga-Volleyballmann-
schaft der Damen von Ladies 
in Black. Neben der Versorgung 
der Spielerinnen sorgt Feinkost 

Lütten auch für das kulinarische 
Wohl der Zuschauer und Gäste 
im VIP-Bereich. Diese Partner-
schaft unterstreicht das Enga-
gement des Unternehmens für 
Sport und Gemeinschaft.

Mit 120 Jahren Erfahrung und 
einem klaren Fokus auf Qualität 
und Kundenservice ist Feinkost 
Lütten nicht nur ein Traditions-
träger, sondern auch ein dyna-
mischer Partner für Feinkost 
und Catering in der Region.

Mehr Infos:
www.feinkost-luetten.de

Trierer Straße 713 – 52078 Aachen-Brand
Tel. 0241 / 52 62 17 – E-Mail: info@feinkost-luetten.de

Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag : 07:00 Uhr – 14:00 Uhr

(telefonisch bis 18:00 Uhr) und nach Vereinbarung.
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Holen Sie sich 
die besten neuen 
Schuh-Trends 
in unserem 
Schaufenster!

Ihr Schuhhaus für 
die ganze Familie!



 21



22 

FRANZ SPARLAINGRID HAAS
Rechtsanwalt 

Fachanwalt für Arbeitsrecht
Gesellschaftsrecht • Verkehrsrecht
Vertragsrecht • Wirtschaftsstrafrecht 

Rechtsanwältin
Familienrecht • Privates Baurecht

Miet- u. Immobilienrecht
Bußgeld- u. Verkehrsrecht

Trierer Str. 788 • 52078 Aachen-Brand (über der Buchhandlung am Markt) •Tel. 0241 / 91 61 98 80
kontakt@anwaelte-sparla-haas.de • www.anwaelte-sparla-haas.de 

Kurzfristige Terminvereinbarung telefonisch möglich:
Ingrid Haas – Mobil: 0152 / 29 222 158
Franz Sparla – Mobil: 0172 / 68 010 22 
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Kaubendenstraße 7a - 52078 Aachen
Nähe Briefzentrum

Tel. 0241 / 52 45 90 - E-Mail: info@kuechen-dederichs.de

Professionalität, Individualität,
Erfahrung und Raffi nesse

in Beratung, Planung,
Aufmaß und Montage.

Exklusive Küchenausstellung im

TraumKüche gesucht?
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Inh. Karin Spicher
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Prämienstraße 19 • 52076 Aachen-Walheim

Tischreservierung und Bestellung unter

Tel.: 02408 - 98 49 90
Öff nungszeiten:

Dienstag-Freitag 11.30-14.30 Uhr und 17.00-22.30 Uhr
Samstag und Sonntag 14.30-22,30 Uhr

Montag Ruhetag
feiertags geöff net ab 14.30 Uhr!
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